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VOTRE TRAITEUR ORIGINAL

DERRIÈRE LE BAR

UNE PRESTATION CLÉS EN MAIN

À chaque occasion son Bar ! Bar à Cocktail, Bar à Vin, Bar à Bière,
Spiritueux, Champagnes, choissisez le Bar qui vous convient selon
vos goûts.

Mobbar se démarque comme un traiteur original et gourmand ! Nous
mettons en avant des produits bruts de grande qualité, sélectionnés
et travaillés avec soin, dans une carte 100% sur-mesure, adaptée à
chaque évènement et chaque ambiance. 

Notre équipe s’occupe de tout !
Faites votre choix selon vos envies et votre budget et profitez de
votre événement en toute convivialité, sans stress. 



LES AMBIANCES

LES CONFIGURATIONS 

AUTHENTIQUE TROPICAL CHIC DEGUSTATION INTEMPOREL PERSONNALISE

votre
logo

Nos bars éphémères, haut de gamme et personnalisables,
transforment votre domicile, vos locaux où tout autre
espace réceptif. Plongez au cœur d’une expérience
conviviale et festive sans vous déplacer !

Parce que votre événement est unique, MOBBAR propose
des bars dans une configuration adaptée à votre format
(L/U/plusieurs Bars, Bar central...) et au lieu de votre
réception (bureaux, rooftop, entrepôt, refectoire, garage,
jardin...)



    DECOUVREZ NOTRE CARTE !       



Minis Burgers de
porc effiloché
Boudins Blanc grillés
Hot Dogs
Huîtres
Poulpe Epicé Grillé
Foie Gras (mi-cuit ou
poelé)

LES GOURMANDISES

Croques Truffe
Planches de charcuterie
et fromage
Gaufres salées
Minis Quenelles au pesto
Saumon Gravlax ou fumé 
Grosses crevettes au
pastis

Brioche perdue flambée
Crumble Pomme & Pralines roses
Baba au Rhum arrangé Maison
la Fontaine de chocolat noir

Fondue Savoyarde
Raclette
Tartiflette
Croziflette
Paëllette Paëlla
Diots au Vin Blanc 
Rougail Saucisse

Légumes de saison grillés à la plancha
Coquillettes au fromage et truffe 
Pomme de Terre Mitrailles
Le vrai Gratin Dauphinois

Filets de saumon
Poulpe grillé
Queues de crevettes marinées

Tartes aux fruits
artisanales
Bar à Glace artisanales
Tartes bressanes et
brownies artisanaux
Cookies artisanaux 

Échine de porc BBQ
Filets de poulet épicés
Entrecôtes de race 
Faux-Filet de race

Végétarien ou déclinaison possible !

Bar-Becue
Bar à Pizza
Bar à Mozza
Bar à Salade

non, la gourmandise n’est pas un vilain défaut !  

LE BAR-BECUE

 TERMINER EN BEAUTÉUNE GROSSE FAIM ?
préparé sous vos yeux, chez nous, pas de chichis !

ici, les idées fument, mais pas que...partager ou ne pas partager, telle est la question

LES BARS LES ORIGINAUX

À CÔTÉ

LES VIANDES 

LES POISSONS

LES SIGNATURES

LES CLASSIQUES

AU CHOIX :
Côtes de Boeuf de race
Pluma de Porc
Magrets de canard 
Saucisse de pays 

Donuts
Mignardises artisanales
Salade de fruits frais
Fromage blanc 



BAR-BECUE SAUMON GRAVLAX BAR À HUITRE CROQUE TRUFFE CHARCUTERIE & FROMAGE BAR À PIZZA



    DECOUVREZ NOS RECETTES !      



LES COCKTAILS

LES AUTRES

LES VINS, BIERES & CHAMPAGNES

BIERES

Champagne Mobbar, grandes Maison,
Grands Crus, Crémants

CHAMPAGNES ET BULLES

réalisés devant vos yeux par nos bartenders.

Gamme Découverte 
      Les pépites du sommelier !

Gamme Grands Classiques 
      Les valeurs sûres.

Les vins Prestige 
      Pour les grandes occasions.

Sur-mesure
      Grands vins et vieux millésimes, 
      vins du Monde, 100% nature etc.

vous allez les adorer !

Bar à Spiritueux 
Bar à Smoothies 
Bar à Sangria 
Bar à Vin Chaud avec ou sans alcool
Boissons alternatives sans alcool (Nivers)
Rhums Arrangés Mobbar
Vins du Monde
Drinking Jar 
Eaux, Jus, Sodas, Eaux Detox 
Vrai chocolat chaud maison
Café, thés, infusions
Une autre idée ? 

un flacon pour chaque occasion !

LES CLASSIQUES 

la plupart de nos cocktails sont déclinables sans alcool !

LES CRÉATIONS MOBBAR 

Mojito, Porn Star Martini, Caïpirinha,
Aperol Spritz, Pina Colada, etc.

Ispahan, Vas-y Franky !, Savoie
ou quoi ?, Gones & Roses.

VINS
I

Artisanales et locales, à la pression
ou en bouteille



BAR À CHAMPAGNEBAR À COCKTAIL BAR À BIERE BAR À SPIRITUEUXBAR À VIN BAR À SMOOTHIE



Notre prestation comprend : le mobilier de Bar, le service,
le déplacement, l’installation & le rangement, la verrerie, les
glaçons, la vaisselle (éco-responsable), les buffets de
service.

DITES-NOUS TOUT !

LA PRESTATION

LA TEAM MOBBAR

Le lieu de votre évènement et l’emplacement de nos Bars 
Les contraintes d’accès (stationnement, étages, escaliers etc.)
La durée souhaitée de notre prestation 
Le nombre de convives approximatif
Le budget estimé, si vous le connaissez !

Notre équipe dynamique et passionée transforme vos
événements en moments mémorables. Sommeliers,
bartenders, chefs, chacun vous propose le meilleur pour que
chaque détail soit parfait et que vous profitiez au maximum
de votre moment ! 

Nous avons besoin de connaître vos attentes et les
particularités de votre évènement pour élaborer un devis :







Thomas Herveau - 07 49 36 30 31 

@mobbar_bars_evenementiels

Mobbar – Bars mobiles événementiels

SUIVEZ NOTRE AVENTURE SUR LES RESEAUX ! 

DECOUVREZ NOTRE SITE WEB 

www.mobbar.fr

ON EN DISCUTE ?

Romain Salles - 06 85 05 35 38

contact@mobbar.fr

www.mobbarcocktail.frnotre site dédié au Bar à Cocktail  :

notre site principal :

https://www.instagram.com/mobbar_bars_evenementiels/
https://www.facebook.com/MobbarLyon
https://mobbar.fr/
https://www.mobbarcocktail.fr/

